
OFERTA
CATERINGOWA

Wielkie wydażenie zgodnie z Twoim planem



BISTRO&CAFFE

Odkryj wyjątkowy catering ze świeżymi,
sezonowymi składnikami, dopasowany do
Twoich potrzeb. Tworzymy menu szyte na

miarę - pełne smaku, jakości i
kreatywności. Idealne na każdą okazję - od

rodzinnych spotkań po firmowe eventy. 



W Y B I E R Z  
T O  C O  L U B I S Z



krem z batatów pieczone bataty/imbir/mleczko kokosowe/grzanka/kolendra/paluchy

KREM z dyni PIECZONA DYNIA/PRAŻONE PESTKI/mleczko kokosowe/chilli          (sezonowa)

GRZYBOWA grzyby leśne/KLEKS ŚMIETANY/pieprz czarny młotkowany           (sezonowa)

krem z papryki pieczona papryka/pomidory/grzanka/świeża kolendra

ROSÓŁ1. aromatyczny BULION NA TRZECH MIĘSACH/MAKARON DOMOWY/świeży lubczyk

KREM z pomidorów3. SŁODKIE POMIDORY/KLEKS ŚMIETANY/grzanka

4.

5.

ZUPY

6.

2.



ZUPY

7.

bulion z kaczki aromatyczny BULION/kluska kładziona/skwarki

z białych warzyw pietruszka/seler/rzepa/oliwa ziołowa/różowy pieprz/grzanka

8.

francuska cebulowa cebula/białe wino/kminek/Parmigiano Reggiano/grzanka9.

chłodnik z buraczków marynowane buraczki/maślanka/ziołowa oliwa/jajko     (sezonowa)10.

gazpacho pomidory ekologiczne/bazylia/feta/pesto ziołowe/pieprz czarny młotkowany    (sezonowa)11.



ziemniaki hasselback PIECZONe ziemniaki/boczek/zioła

kaszotto dyniowe kasza pęczak/dynia/białe wino/orzechy włoskie

kasza pęczak konfitowana cebula/pieczarki/mikro liście

puree ziemniaczane1. świeży tymianek/masło/śmietana

zapiekane ziemniaki

3.

gruboziarnista sól/masło/świeży rozmaryn

4.

5.

dodatki skrobiowe

kaszotto grzybowe kasza pęczak/leśne grzyby/białe wino/czarny pieprz młotkowany

6.

gziki

2.

pieczony ziemniak/ser riccotta/orzechy włoskie/miód/granat

7.

kasza gryczana prażona cebulka/skwarki z boczku

8.

gnocchi masło/szałwia/Parmigiano Reggiano9.





biała kapusta  młoda kapusta/jabłko/marchew/koperek

buraczki pieczone buraczki/jabłko/zielony groszek

sałata mix sałat/pomidorki koktajlowe/czerwona cebulka/autorski dressing

marchewka1. konfitowana marchewka/sos sweet chilli

dynia

3.

pieczona dynia/czosnek/papryczka chilli/świeży rozmaryn     (sezonowe)

4.

5.

dodatki warzywne

6.

warzywa korzeniowe marchew/pietruszka/pesto ziołowe

7.

grillowane warzywa2. papryka/marchew/pietruszka/cukinia/cebula/świeże zioła

8.

biała rzepa biała rzepa/jabłko/orzechy włoskie/autorski dressing

9.

czerwona kapusta czerwona kapusta/jogurt kokosowy/ananas/świeża kolendra10.

brokuły gotowane na parze brokuły/prażone orzechy włoskie/ser feta



filet w sosie grzybowym filet z kurczaka sous-vide/grzyby leśne/śmietanka/białe wino

karczek w sosie pieprzowym karczek sous-vide/pieprz czarny/czosnek

pieczeń z karczku

1.

karczek sous-vide/sos demi-glace/rozmaryn

filet w mascarpone

3.

filet z kurczaka sous-vide/mascarpone/suszone pomidory

4.

5.

dodatki mięsne

6.

7.

schab staropolski

2.

kotlet schabowy/chrupiąca panierka

8.

polędwiczka wieprzowa polędwiczka wieprzowa/kurki/białe wino/parmezan/pietruszka

filet z kurczaka supreme białe wino/kremówka/estragon

rolada z karczku kapusta kiszona/grzyby/ pieprz czarny młotkowany



kacze udo  confit udko z kaczki/sos pomarańczowy/szczypiorek

beef Bourguignon wołowina/pietruszka/marchewka/pieczarki

dereniowa kaczka9. pierś z kaczki/sos dereniowy/czerwone wino

11.

12.

13.

dodatki mięsne

14.

pierś z kaczki pomarańcze/świeże zioła/oliwa ziołowa

15.

10.

łosoś cytryna/pieprz różowy/świeże zioła

Dorsz zapiekany filet z dorsza/wino białe/pesto ziołowe

łosoś w pistacjach pistacje/świeże zioła/cytrynowy dressing

16. sandacz z salsą pomidorową smażony filet z sandacza/słodkie pomidory/oliwa pietruszkowa





deska wędlin z lokalnej masarni WĘDZONY SCHAB, POLĘDWICZKA/KASZANKA/SALCESON/KIEŁBASA

kaszanka w panko regionalna kaszanka/salsa z szarej renety i kopru włoskiego

grillowana cukinia pasta orzechowa/granat/świeża kolendra

GRZANKI z ricottą1. ser ricotta/miód/figa/granat/mikro liście

bruschetta3. marynowane pomidorki/oliwa/bazylia

4.

5.

zimna płyta

6.

gravlax z łososia marynowany  łosoś/kalarepa/micro liście/grzanka/dressing

7.

focaccia2. oliwa ziołowa/prosciutto crudo/rukola

8.

ser kozi podpiekany ser kozi z serowarni lutomierz/burak marynowany/figa/miód/orzechy9.

ptyś z kaczką mus z wolno gotowanej kaczki/konfitura z derenia10.

deska serów i wędlin WŁOSKICH włoskie wędliny/lokalne sery/winogrona/orzechy



kulki serowe regionalny ser/orzechy/świeże zioła

sałatka a’la tabbouleh kasza kuskus/granat/mięta/pietruszka

sałatka cezar sałata rzymska/grillowany kurczak/bekon/parmezan/sos anchois

carpaccio z buraka11. marynowane buraki/ser feta/orzechy/dressing

roladki z crudo13. szynka crudo/melon/rukola/ocet balsamiczny

14.

15.

zimna płyta

16.

tatar z łososia i awokado łosoś/awokado/cytryna/pieprz różowy/oliwa

17.

carpaccio wołowe12. polędwica wołowa/ser bałkański/orzechy/dressing

18.

jaja z domowym sosoem tatarskim jaja/sos tatarski/szczypiorek19.

sałatka jarzynowa pieczone warzywa korzeniowe/jajko/ogórek kiszony/jabłko/sos10.

sałatka z brokułami brokuły/ser feta/orzechy pekan/granat/syrop klonowy



tiramisu macarpone/kakao/kawa/biszkopt

sernik pistacjowy twaróg/mascarpone/krem pistacjowy/pistacje

brownie czekolada/solony karmel

szarlotka1. kruche ciasto/szara reneta/cynamon

beza pavlova3. beza/mascarpone/świeże owoce

4.

5.

desery

6.

sernik2. twaróg/mascarpone/śmietanka

możliwość zamówienia tortu

tarta czekoladowa mus czekoladowy/świeże maliny7.

forma okrągła średnica ok 26cm     160-220zł





cennik

wersja podstawowa wersja rozszerzona wersja premium

1 zupa (porcja 400ml)

drugie danie

dodatki skrobiowe   2 pozycje do
wyboru  (porcja ok 150g/os)

Dodatki mięsne    3 pozycje do
wyboru  (porcja ok 300g/os)

Dodatki warzywne    3 pozycje do
wyboru (ok 150g/0s)

1 zupa (porcja 400ml)

drugie danie
dodatki skrobiowe   2 pozycje do
wyboru  (porcja ok 150g/os)

Dodatki mięsne    3 pozycje do
wyboru  (porcja ok 300g/os)

Dodatki warzywne    3 pozycje do
wyboru (ok 150g/0s)

140-150pln/os.

przystawki   4 pozycje do wyboru
(1 porcja na osobę) 

180-200pln/os.

menu ustalane indywidualnie
zgodnie z naszymi 
propozycjami dań

cena do uzgodnienia

W cenie: wybrane menu, bemary do
serwowania, transport na

umówioną godzinę +/-15 minut,
przygotownie miejsca serwowania,

wyserwowanie dań

cena zależna od wybranych pozycji




